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北 農 批 發 市 場 每 天 成 交 的 蔬 果 高 達 2 3 0 0 公 噸，你 知 道 一 年 會 使 用 掉 多 少 的 一 次 性 使 用 的 果 菜 包 裝
紙 箱 呢？據 農 委 會 統 計，國 內 蔬 果 產 量 年 約 5 3 5 萬 公 噸，年 需 約 1 . 8 億 個 紙 箱，換 算 成 北 農 批 發 市 場
年 蔬 果 成 交 量 並 扣 除 休 市 日，年 需 則 約 3 千 5 百 萬 個 紙 箱。此 外，因 應 國 際 間「 農 業 循 環 經 濟 」的 浪 潮

，如 何 透 過 輕 量 化、可 回 收 或 是 更 降 低 產 品 運 輸 成 本 等 蔬 果 包 裝，設 法 減 少 包 裝 材 料 衝 擊 環 境，達 到
循 環 經 濟 之 目 的，已 是 全 球 各 行 各 業 優 先 考 慮 的 議 題。

精進批發市場蔬果包裝

包裝容器循環使用之農產變革
/ 8月號主題企劃/

     近兩年，由於新冠肺炎疫情的衝擊、全球性缺工及國際運輸費用調漲，導致國際紙漿價格不斷上漲，國內葉菜
類使用之紙箱每只價格已突破40元。臺灣氣候多雨，紙箱在運輸過程中易因下雨造成紙箱濕軟、破損，進一步壓
傷蔬菜貨件，造成損耗，另外，紙箱不利於葉菜採收後的預冷及冷鏈運輸，對葉菜品質維持並不友善，藉此亟需尋
求比紙箱更優質的替代方案。配合政府蔬果冷鏈政策的推動，北農已於第二果菜批發市場建置全國第一個冷鏈低
溫卸貨區，並在今年擴建第一、二果菜批發市場低溫卸貨區面積至830坪，更新冷藏庫以及果菜物流中心相關低
溫設備，進一步確保蔬果品質、延長儲架壽命。此外，北農將於今年九月開始推動符合國際棧板規格堆放之塑膠
摺疊籃循環使用措施，相較紙箱，塑膠摺疊籃對於葉菜類的保護力及預冷效果皆勝出，並可減少一次性包材的使
用。相較於傳統使用的塑膠籃(六格籃、八格籃)每棧板僅約存放45個籃子，塑膠摺疊籃可收納為片狀，大幅提升空
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採收
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預冷

摺疊籃循環系統

葉菜類產地直接使用摺疊塑膠籃
進行分級包裝避免運輸過程中因
下雨造成紙箱濕軟、破損 去 除 產 地 採 收 葉 菜 類 的 田 間 熱 以

保持鮮度，相較紙箱，對於葉菜類的
保護力及預冷效果皆勝出
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     近兩年，由於新冠肺炎疫情的衝擊、全球性缺工及國際運輸費用調漲，導致國際紙漿價格不斷上漲，國內葉菜
類使用之紙箱每只價格已突破40元。臺灣氣候多雨，紙箱在運輸過程中易因下雨造成紙箱濕軟、破損，進一步壓
傷蔬菜貨件，造成損耗，另外，紙箱不利於葉菜採收後的預冷及冷鏈運輸，對葉菜品質維持並不友善，藉此亟需尋
求比紙箱更優質的替代方案。配合政府蔬果冷鏈政策的推動，北農已於第二果菜批發市場建置全國第一個冷鏈低
溫卸貨區，並在今年擴建第一、二果菜批發市場低溫卸貨區面積至830坪，更新冷藏庫以及果菜物流中心相關低
溫設備，進一步確保蔬果品質、延長儲架壽命。此外，北農將於今年九月開始推動符合國際棧板規格堆放之塑膠
摺疊籃循環使用措施，相較紙箱，塑膠摺疊籃對於葉菜類的保護力及預冷效果皆勝出，並可減少一次性包材的使
用。相較於傳統使用的塑膠籃(六格籃、八格籃)每棧板僅約存放45個籃子，塑膠摺疊籃可收納為片狀，大幅提升空

間存放利用率，每棧板可存放150個籃子；同時搭配棧板化運
輸，提高產銷現場的空間效率，藉而提升批發市場到貨品質
及裝卸貨效率。目前北農的摺疊籃循環方案，將建置一個收
費合理、正向循環的塑膠籃回收機制，相較於傳統塑膠籃取
得價約60元，讓產地農民單次租用成本落於30元內，並由供
應單位協助管理塑膠籃登記租賃，確保農友儘速出貨、提高
循環使用次數。另外，在承銷人摺疊籃回收流程上，規劃補助
回收獎勵金，鼓勵承銷人踴躍參與回收計畫。

塑膠摺疊籃的國際趨勢與未來使用
        為順應淨零碳排的全球趨勢，摺疊籃的循環使用一直是歐美日國家零售業的標準配置。近年因新冠肺炎疫情在全球
多地蔓延，令許多擁有大型量販店的零售業陷入營運困境，實體量販店面臨營業收入銳減，運費成本高漲且一櫃難求等
嚴峻挑戰。大型零售業為提升公司各項利潤，使用摺疊籃可減少回收空籃之空間、節省運費，更能有效減少相關能源消
耗，可重複性使用與使用壽命長是一般紙箱、木箱包裝的無可替代之處。

北農積極於產地實施試用、以摺疊籃試裝蔬果。目前以需求上最為迫切的葉菜類作為推廣示範品項，未來蔬菜包裝的部
分將持續往甘藍、包心白菜、花果類等推行，水果部分則以鳳梨、香蕉、柑橘、番石榴逐步優先推動，如順利將上述品項
容器替換為塑膠摺疊籃，每日約可節省8萬個紙箱，一年下來則可節省2400萬個紙箱。

北農盼為農民建置價格穩定的塑膠籃循環回收體制，使用摺疊籃可降低紙箱使用進而減少碳排放，搭配採後預冷及冷鏈
物流提升農產品到貨品質、減少耗損，建立農產品全冷鏈供應體系，達到環境永續之目標，更利於未來自動化物流管理、
機械倉儲及冷鏈物流推動，以完善臺灣蔬果冷鏈供應之循環系統。
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棧板卸貨

冷藏運輸
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低溫拍賣
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新式摺疊塑膠籃，堆疊設計，大幅縮減體積

使 用 塑 膠 籃 搭 配 冷 藏 車 運 輸 減 少
壓 傷 耗 損 提 升 農 產 品 到 貨 品 質

搭 配 棧 板 化 運 輸，提 高 產 銷 現 場 的
作 業 效 率，更 利 於 未 來 自 動 化 物 流
管 理、機 械 倉 儲 及 冷 鏈 物 流 推 動

卸貨至市場的低溫拍賣區等待拍賣，
降低紙箱使用進而減少碳排放，達到
環 境 永 續 之 目 標
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「果菜市場是傳統產業，很難一夕之間創新變革，但公司為臺灣農業轉型貢獻了很大的一份心力」輪值大夜班
的副課長祝紹峰受訪時分享到。人們習慣在清晨走訪朝氣滿滿的果菜市場，新鮮的蔬果琳瑯滿目提供給消費者
選 購，看 似 稀 鬆 平 常 的 一 切，其 實 全 仰 賴 凌 晨 一 大 群 市 場 工 作 人 員，每 日 在 天 未 亮 時，盡 忠 職 守 地 守 護 蔬 果
交易平臺順暢，為農產品把關品質，尤其是農藥殘留的檢驗。

     北農在108年導入質譜快檢技術20分鐘，快速檢出
殘留農藥種類及濃度，分析技術既快又準，促使產地調
整用藥方式與觀念。北農批發市場在拍賣前完成檢驗，
不合格產品立即攔下銷毀並透過實名制追溯源頭停止
供應，達到溯源一條龍、安全一路盯的農安管理模式，
許 多 大 型 供 應 商 現 也 改 採 用 自 主 採 檢，在 供 貨 之 前 先
行檢驗。

時 下 消 費 者 對 於 食 品 安 全 的 意 識 提 高，從 產 地 到 餐 桌
的旅程變短、變透明，不為人知的幕後功臣就是檢驗單
位。進入職場從零開始學起，副課長祝紹峰抱持勤懇學
習、不畏辛苦的心，將人人看似艱辛、例行的農藥抽驗
工作，做成一份真心熱愛且敬重的事業。

祝紹峰說 :「我們工作分為兩個部分，晚上十點到清晨
三點，在果菜批發市場抽驗蔬果農藥殘留情形；清晨三
點 到 六 點，則 迅 速 產 出 數 據 報 表 提 供 農 政 單 位 或 委 託

專訪農產安全課副課長 祝紹峰
文：林 珮 芸

北農悄悄創新
傳產邁向數據化之路 

批市果菜農藥檢驗把關，讓民眾吃得健康又安心

單位」。相較於傳統的化學法檢驗，質譜化學快檢兼
具快速且準確的雙優點，因此批發市場得以落實於
拍 賣 前 產 出 檢 驗 報 告，確 保 有 問 題 蔬 果 即 時 下 架、
銷 毀，北 農 建 置 的 這 套 檢 驗 流 程，讓 傳 統 市 場 的 蔬
果源頭變得透明且安全。

如果農友因農藥殘留超標產生疑惑時，又該如何幫
忙他們呢？祝紹峰誠懇地說「我們面對農友時一定
會加強說明，希望他們在產品上市前做好自主管理

，這 樣 才 不 會 讓 辛 苦 種 植 的 蔬 果，因 為 藥 檢 超 標 而
遭 銷 毀」。其 實 這 群 檢 驗 人 員 除 了 為 消 費 者 把 關 食
安，也是幫生產者守護農產品安全的大功臣。

果菜批發市場「質譜化學快檢」團隊

北農質譜化學快檢實驗室於2019年成立
（圖為農產安全課副課長祝紹峰）

每 逢 特 殊 節 慶，例 如 過 年、中 元 節 等，蔬 果 到 貨 量
暴增，就是檢驗人員拼命加班的時候，正因為有這群
默 默 付 出 的 無 名 英 雄，大 家 才 能 安 心 享 用 美 食！
讓我們一起為他們點讚打氣吧！
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莎朗嘿柚．
芋泥炸豬排佐
照燒柚子醬
料理作家/ Boya Lee

蔬果材料
柚子果肉…………4大匙（剝碎）
芋頭………………1大顆（去皮切塊）
高麗菜……………1/4顆（刨細絲）
紅洋蔥……………1顆（刨細絲）
綠色紫蘇葉……….4片
有機牛心蕃茄…….1顆
黃檸檬……………1/2顆
紫蘇梅……………適量

其他材料
豬排 (豬里肌肉)…..2-3片
無鹽奶油………….2大匙
低筋麵粉………….約100公克
麵包粉…………….約100公克
全蛋………………2顆
植物油(油炸用)…...約600-700毫升

醃豬排材料
柚子汁…………1大匙
醬油……………3大匙

味醂………1大匙
日本酒…… 1大匙
砂糖………1小匙

照燒柚子醬材料
柚子果肉（剝碎）….2大匙
梅子汁……………1大匙
烏醋………………1大匙 
味醂………………1大匙
醬油膏……………3大匙
砂糖………………1小匙
番茄醬……………1大匙

將「照燒柚子醬材料」放入小鍋中，一邊加熱一邊拌勻，       
煮滾後熄火，備用。
芋頭蒸至熟透（約20分鐘）。取出加入無鹽奶油，攪拌
成柔細的芋泥，備用。
敲打豬排，讓肌纖維斷裂更好入口。加入「醃豬排材料」
醃漬（約15分鐘）。
將芋泥包裹在豬排外，依序沾滿混合了柚子果粒的蛋
液、低筋麵粉、麵包粉，放入熱油鍋內炸至豬排熟透，表
面呈金黃色澤即可撈起瀝油。
將芋泥豬排切厚片，搭配高麗菜絲、洋蔥絲、紫蘇葉、
蕃茄，適量檸檬汁，蘸「照燒柚子醬」一起食用。

Tips：
1.豬排外層的芋泥厚度會影響油炸時間。
2.裹芋泥時，可將豬排切分成小塊較好包裹。

芋泥炸豬排佐照燒柚子醬（2-3人份）   
料理時間約50分鐘

北農嚴選食材：
．精選特級老欉文旦 (柚子)
．芋頭
．高麗菜

．有機牛心蕃茄
．【高仰三】有機番茄醬
．【水里鄉農會】紫蘇梅

作法：
1.

2.

3.

4.

5.

w w w . t a p m c . c o m . t w
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1

總 經 理 翁 震 炘 率 部 門 主 管 至 中 繼 市 場，
關 心 場 內 垃 圾 分 類 回 收 情 形、場 內 送 貨
交 通 秩 序、二 樓 機 車 停 放 使 用 狀 況，期 勉
新市場、新氣象、建立新秩序，讓大家有更好
的交易環境。

一起努力建立
一市場中繼市場交易好環境

7 2

近 期 企 業 用 電 電 價 調 漲，北 農 導 入「A I oT
能 源 管 理 系 統」、建 構 綠 能 光 電、調 整 尖、
離峰用電比例，參與臺北市城市級電能管理
系統，全力執行各場域節能措施，朝永續發
展邁進！

建構全方位能源管理措施，
落實企業社會責任！

715

中國屢禁台灣農漁產品，北農力挺國產漁貨，
於 嚴 選 門 市 及 電 商 平 台 上 市 來 自 高 雄 市
興達港區漁會興達港的石斑，在家也能輕鬆
上桌，鼓勵國人多多選購國產商品，支持台
灣好物。

挺石斑，限時48小時快閃預購優惠716

本公司董事長黃向羣及總經理翁震炘率團
訪視宜蘭四季、南山，台中梨山、福壽山等產
地，與 農 民 及 運 銷 業 者 就 產 期 調 節、分 級
包裝、省工搬運、塑膠籃等議題，交換實務
經驗。

北農前進高冷蔬菜產區
掌握汛期甘藍產銷情形

729-30

杉 野 建 築 師 拜 訪 北 農 總 經 理 翁 震 炘，雙 方
針 對 一 市 改 建 進 行 意 見 交 流。批 發 市 場 的
改 建 將 採「整體規劃、一次改建、分階段施工」
之方式進行。建 築 師 表 示 希 望 通 過 參 與 這 座
市 場 的 設 計，建 構 出 臺 北 美 食 文 化、新 市
場、新 地 標 之 外，使 第 一 果 菜 批 發 市 場 成
為台日間的友好橋樑。

第一果菜批發市場改建設計推手 
日本建築師專訪

721

荷蘭在台辦事處農業處長Ms.GelareNader
及荷蘭GMBS公司首席顧問Mr. Maarten Smit
偕荷 蘭 辦 事 處 經 濟 處 副 處 長 陳 香 吟、農 業 與
食品處資深事務官梁心玥等蒞臨本公司二市場
參觀拍賣場及果菜包裝物流中心。

荷蘭在台辦事處
參訪本公司冷鏈物流設備 

731

北農蔬菜拍賣員劉從勇、水果拍賣員陳俊佑
歷經多年拍賣淬鍊，促進產銷雙方雙贏，備
受產地及承銷人肯定！進而頒獲中華民國
台灣地區果菜市場發展促進會110年度市場
績優獎項。

中華民國台灣地區果菜市場發展
促進會頒獎

7
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截 至 7 月 底，蔬 菜 供 應 量 價 呈 現 穩 定，日 均 量 約 1 , 4 0 0 噸、均 價 3 1 元 / 公 斤，與 去 年 整 年 度
之 平 均 量 價 持 平。上 半 年 度 氣 候 大 致 穩 定 惟 盛 夏 高 溫 對 流 旺 盛，產 地 時 有 午 後 陣 雨，影 響
短 葉 菜 類 生 長 ， 整 體 供 應 量 略 減 仍 屬 充 裕。後 續 若 無 颱 風 等 氣 候 因 素 干 擾，各 項 應 節 菜 種
如 茭 白 筍、彩 椒、玉 米 等 菜 種 供 應 充 裕，可 滿 足 中 秋 節 前 消 費 需 求。

文.業務部文.業務部

截 至 7 月 底，日 均 量 5 9 0 噸，平 價 5 0 . 8 元 / 公 斤，與 去 年 整 年 度 日 均 量 6 1 1 噸，平 均 價 4 6 . 6 元 /
公 斤 相 比，供 應 量 略 減，價 格 上 揚。年 初 受 寒 流 及 連 續 下 雨 影 響，除 當 季 果 品 進 貨 量 減 少 外，
亦 導 致 夏 季 水 果 如 芒 果、荔 枝、龍 眼 等 著 果 率 不 佳，5 月 中 又 逢 梅 雨 以 致 瓜 類 水 傷 嚴 重，整 體
進 貨 量 銳 減；夏 季 高 溫 炎 熱，加 速 產 地 採 收，當 季 國 產 文 旦 柚 品 質 佳，瓜 類 復 耕 有 成，供 貨 量
無 虞，倘 若 氣 候 平 順 無 颱 風 因 素 影 響，整 體 供 應 量 應 能 滿 足 市 場 消 費 需 求。

7月份蔬菜行情分析

7月蔬菜日成交量、平均價曲線圖
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7月份水果行情分析

7月水果日成交量、平均價曲線圖
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編 輯 團 隊

發 行 單 位 臺 北 農 產 運 銷 股 份 有 限 公 司
發 行 人 黃 向 羣
總 編 輯 翁 震 炘
編      輯 企 劃 部
本 期 圖 片 企 劃 部 / 有 機 誌  
設      計 姚 怡 安
印      刷 傳 暢 國 際 事 業 有 限 公 司
出 刊 日 期 2 0 2 2 年 9 月
地      址 臺 北 市 中 山 區 民 族 東 路 3 3 6 號
電      話 ( 0 2 ) 2 5 1 6 - 2 5 1 9

總 公 司（ 含 第 二 果 菜 批 發 市 場 ）
臺 北 市 中 山 區 民 族 東 路 3 3 6 號
電 話 ： ( 0 2 ) 2 5 1 6 - 2 5 1 9

第 一 果 菜 批 發 市 場
臺 北 市 萬 華 區 萬 大 路 5 3 3 號
電 話 ： ( 0 2 ) 2 3 0 7 - 7 1 3 0

北 農 嚴 選
https://store.tapmc.com.tw

臺 北 農 產  @ t a p m c

超 大 (3L)品 名

大小規格：

特級：成熟適度，果形完整，色澤優良，果粉均勻，
外觀無瑕疵。

品質標準：

長 ( 4 5 ) * 寬 ( 3 0 ) * 高 ( 1 5 )  ( 單 位：公 分、外 徑 )，每 箱 6 公 斤，長 寬
可 內 縮 微 調 0 . 5 至 1 公 分，紙 箱 尺 寸 ( 八 號 箱 )，適 合 以 每 層 8 箱 排
列 於 1 0 1 2 型 棧 板，記 得 與 製 作 廠 商 溝 通 採「 外 徑 」測 量。
箱 側 應 適 度 打 孔，便 於 蔬 果 透 氣 及 提 升 冷 藏 效 率。

包裝規格：

本 期 介 紹 金 煌 芒 果，此 品 種 為 高 雄 農 友 選 育 而 成，主 要 產
區為高雄六龜及桃源地區，產季約為5月-9月，其色澤澄黃
如名，果實碩大，口感細緻具彈性，酸味低，常被製成冰品，
營養上富含糖分、β-胡蘿蔔素、維生素A、C及膳食纖維等。
挑選時，以果色均勻(淡綠~金黃色)，形狀呈扁圓象牙型者
為佳，全熟的果實容易劣變，因此不講究在欉黃。對炭疽病
的抗性佳，且耐貯運，為適合外銷的品種。

臺 北 農 產

適 時 採 收，修 整 果 梗 勿 超 過 果 肩，拭 去 果 皮 汙 物 後，套 上 透 明
塑 膠 袋，置 於 低 溫 陰 涼 環 境，以 維 持 品 質。
按 相 同 品 種、等 級 及 大 小 規 格，整 齊 紮 實 排 放 於 箱 內 托 盤，注
意 需 依 照 單 顆 重 量 分 級，以 紙 板 隔 間，並 適 量 填 裝 緩 衝 資 材，
避 免 擦 撞 傷 害。
包 裝 後 於 箱 面 上 清 楚 標 示 供 應 人 資 料、品 名、重 量、規 格 及 件
數 等。
封 箱 採 膠 帶 黏 貼，取 代 封 箱 釘。

包裝方式：
( 自 採 收 至 包 裝 完 畢 皆 應 避 免 人 為、機 械 或 其 他 傷 害 )

優級：成熟尚適度，果形完整，色澤尚良好，果粉尚
均勻，外觀輕微瑕疵。

一 市收 貨 人

供 應 單 位

供 應 代 號

二 市

45

15

30

特 優

Mango/Chiin Hwang

芒 ˊ
ㄇ 

ㄤ果 ˇ

ㄍ

ㄨ
ㄛ (金煌)

（臺語： s u ā i n n - á ,  k i m  h ô n）  

芒果
(金煌)

1500公克以上
4粒/箱    

特 大 (2L)

1200-1500公克
5粒/箱    

大 (L)

900-1200公克
6粒/箱    

中 (M)

700-900公克
8粒/箱    

小 (S)

600-700公克
9-10粒/箱    

蔬 果 分 級 包 裝 介 紹 : 芒 果


